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Mari incontaminati
dell'estremo sud della Sicilia.

La dove il mare Jonio e il canale di Sicilia si incontrano,
generando forti correnti, il pesce si trova costretto a nuotare.

Questa caratteristica conferisce alla carne del nostro pesce qualita
di consistenza e tessitura che ne decretano la superiorita alimentare.

La provenienza dalla Sicilia
e la nostra garanzia di freschezza assoluta.

Orate, Spigole, Ombrine & Pagri allevati nell'assoluto
rispetto dell'ambiente all'interno di una riserva naturale.
Poche ore dopo la pesca, il pesce arriva fresco sulla tavola
del consumatore. Acqua Azzurra garantisce:

Consegna in tutta ltalia entro 36 ore dalla pesca
Disponibilta di tutte le pezzature (da 200 a 1500 gr.)
1800 tonnellate di produzione

Alta qualita certificata
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[l pesce di Acqua Azzurra ¢ solo quello su cui trovate il sigillo di gqualita
che ne permette una pin facile identificazione.

Acqua Azzurra spa

Contrada Vulpeglia 96018 Pachino (5R)
Telefono 0931 BO4111 Fax 0931 804150
acqua.azzurra@acquaazzurra.it
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